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Schnittchen
Unser Schnittchen sind etwas größer als die Canapees. Hierbei werden französisches Baguette,  
Roggenstange oder Walnußbrot in Scheiben geschnitten und unterschiedlich belegt und garniert.  
Die Schnittchen sind auf dekorierten Platten angerichtet und können leicht aus der Hand gegessen  
werden. Ideal also für Sektempfänge und formelle Anlässe. Wir empfehlen, für Ihre Gäste kleine

Teller bereit zu halten, die wir natürlich gerne mitliefern.

Die Mindestbestellmenge pro Brotsorte beträgt 15 Stück, davon pro Belag mindestens 5 Stück.

Regular
• mit Kräuter- oder Paprikafrischkäse und exotischen Früchten garniert Stück 1,70 Euro                                                    
• mit gekochten Schinkenspezialitäten aus der Metzgerei, herzhaft garniert Stück  1,80 Euro                                                    
• mit gemischten hausmacher Wurstspezialitäten, traditionell garniert Stück  1,70 Euro                                                    
• mit Radieserl- und Schnittlauch-Stiftchen und gespießter Cocktailtomate Stück  1,70 Euro                                                    
• mit Omas Griebenschmalz und Röstzwiebel Stück  1,70 Euro                                                    
• mit feiner Thunfischcreme garniert mit frischer Gurke und Ei Stück  1,80 Euro                                                    

Klassiker
• mit frischem Mozzarella und Strauchtomate, garniert mit Pestosauce Stück  1,95 Euro                                                    
• mit rohen Schinkenvariationen, reich garniert mit feinen Früchten Stück  2,15 Euro                                                    
• mit feinen hausmacher Salamisorten und Olivenspießchen Stück  2,15 Euro                                                    
• mit Premium-Räucherlachs, Sahnemeerrettich und frischem Dill Stück  2,30 Euro                                                    
• mit geräuchertem Forellenfilet Sahnemeerrettich und grobem Pfeffer Stück  2,30 Euro                                                    
• mit saftigen Kalbfleischröllche an Thunfischsauc Stück  2,40 Euro                                                    

Exclusiv
• mit mildem französischen Ziegenkäse und exquisitem Feigensenf, köstlich garniert Stück  2,40 Euro                                                    
• mit luftgetrocknetem Rohschinken und Melone Stück  2,40 Euro                                                    
• mit medium gebratenem Roastbeef und Remoulade Stück  2,50 Euro                                                    
• mit Rindersaftschinken und Parmesanspänen Stück  2,40 Euro                                                    
• mit gebratenen Riesengarnelen auf knackigem Gurkenbeet und Cocktailsauce Stück  2,70 Euro                                                    

Bestellmenge Baguette Roggen Walnuß

Alle Preisangaben sind ohne Gewähr
und gelten zu unseren Geschäfts- 

bedingungen. Wir behalten uns vor, bei  
unvorhergesehenen Preissteigerungen,

die genannten Preise anzupassen.

Die angegebenen Preise verstehen sich
zuzüglich gesetzlicher MwSt.

Gerne liefern wir Ihre Bestellung ab
einem Nettobestellwert von 75,00 Euro
kostenfrei ins Stadtgebiet Ulm/Neu-Ulm

Ahholpauschale für Geschirr 7,50 Euro.
Gerne können Sie die Platten / Geschirr
auch zu uns zurückbringen, um Kosten 

zu sparen.

Die angegebenen Preise gelten ab dem
03/2018. Alle bisherigen Angebote und 

Preise verlieren Ihre Gültigkeit.

© 48° Nord
Änderungen vorbehalten.

Nachdruck verboten.

48° Nord Tagesrestaurant GmbH 
Zeppelinstraße 5/1
89231 Neu-Ulm

Telefon 0731 / 977 39 69
Telefax 0731 / 977 39 03
info@48Grad-Nord.de

Metzgerei Schmid uG & Co. KG
Hauptstraße 67
89233 Neu-Ulm/Pfuhl

Telefon  0731 / 979 90 - 0
Telefax  0731 / 979 90 - 31
Info@metzgereischmid.com

Metzgerei Brenner
Augsburger Str. 20
89231 Neu-Ulm

Telefon 0731 / 77 320
Telefax  0731 / 704 28 87
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